. Paella de Marisco

Parrillada de Verduras

Entremeses Frios y Calientes Ibéricos....30,00 ® 2O ©
Entremeses Frios y Calientes Serranos....28,00 ® 2O ©
Pastel de Cabracho 1/210,00.....17,00 @0 - ©
Sopa de'MarisED s o o8 X kB 16,00 @ 2080 D
Sopa de Pescado 12,00 ©® 20000
Gambas a la Plancha 21,00 0

Gambas al Ajillo

| Zamburifias a la Plancha (12 unid.).......... 25,00

Tortos (Jamn Ibérico, Morcilla, Cabrales) ......12,00 @O

abla e Ibéricos
Jalon lherica MY sk o e L 24,00 ®
Tabla de Serranos

- Cecina con Virutas de Queso
|y Aceite de 0liva ......ccoovvereerrercrcsereirnnernnnn, 20,00 0

Cecina con Queso de Cabra
Queso Manchego

" Queso Provolone 20,00 @0
Queso Cabrales o La Peral con membrillo..... 16,00 @O
112 de QuESG . JHL =4 0L SRt 8,00 0
Tabla de Quesos Asturianos.................... 20,00 0

REVUELTO

Revuelto de la Abuela
Revuelto de Gambas
Revuelto de Gulas y Gambas

12,00 @0

18,00 - ©O
18,00 ©OO O
20,00 "®O0 O

ARPROCES miN. 2 pACIONES

30,00 (RACION) @ PO QO O
32,00 (RACION) @ OO O

Arroz con Bugre

SALSAS

Cabrales o Ali-Oli o Brava
Mayonesa o Rosa
Pimienta 0 Vinagreta ............ceeesssssseeee. 300 200

EL ANALLY

Lacon con Cachelos
Costillas al Ajillo
Pollo al Ajillo con Patatas

Callos Caseros
con Patatas

Chorizo a la Sidra

Morcilla de Matachana con Patatas oY)
Lomo con Patatas ; 00
Patatas Ali-Oli I 00
Patatas Bravas , 06
Patatas Cabrales 006
Patatas Braoli 00
Patatas 3 Salsas

Croquetas

Gambas a la Gabardina

Calamares Frescos

Anillas de Calamar

Chipirones Fritos

Chipirones a la Plancha

Chipirones Afogaos “El Mallu”

Mejillones a la Marinera

Mejillones a la Vinagreta

Pimientos de Padron

Pulpo a la Gallega

Pulpo a la Vinagreta

Pulpo Amariscado

00
2]

060
060
060

Templada
Marinera
De Pulpo

Centollo o Nocla..
Bugre a la Plancha
Andaricas

Oricios

PESCADOS

Parrocha o Bocarte
Parrocha o Bocarte con Jamaén
Merluza a |a Sidra
Merluza a la Cazuela
Merluza a la Plancha
Merluza a la Romana
Fritos de Pixin

Pixin a la Plancha

Pixin Amariscado

Lubina a la Plancha
Lubina al Horno (consultar)
Pescado del Dia (consultar)

16020
2000200
280002000

EN TEMPORADA
Ventresca a la Plancha
Ventresca al Horno
Ventresca con Pisto
Tacos de Bonito al Ajillo

Bonito a la Plancha
(con pisto incremento 3€)

00
00

MENL” CHULETéN (2 personas)
Jamon, CHULETON aprox. 1 kg.

Rioja Crianza, Pan, Postre y Café 68€
MENL” CACHOPO (2 personas)
Entremeses Frios y Calientes
CACHOPO DE TERNERA

Rioja Crianza, Pan, Postre y Café 60€
MENU ARROZ CON BUGRE (2 ersonas)
Langostinos o Jamén Ibérico (a elegir)

ARROZ CON BUGRE.

Rueda, Pan, Postre y Café 70€

MENU ARROZ (2 personas)
Ibéricos o Pastel de Cabracho (a elegir)
ARROZ A ELEGIR:
Con Pixin y Gambas
Con Zamburiias y Calamares
Con Setas y Chipirones
Rueda, Pan, Postre y Café

MENU ENTRECOT (2 personas)
Jamon Ibérico, ENTRECOT PARRILLA o
SOLOMILLO TERNERA.

Rioja Crianza, Pan, Postre y Café.

58€

58€

IVA INCLUIDO

EL OTRU MALLU |

Entrecot de Vacuno Mayor

Chuleton

Solomillo de Ternera

Solomillo de Ternera al Oporto

Secreto Ibérico

Secreto Ibérico con Provolone

Costillas de Cerdo

Criollo con Patatas .......cceverrenrerrerrnnnnne 7,00
Churrasco

Pollo a la Brasa
| Paletilla de Lechazo (por encargo)

Brocheta de Solomillo de Ternera

Cachopo de Jamony Queso

Cachopo de Cecina y Queso de Cabra .. 26,000
Empanados Solomillo Cerdo al Queso .. 26,008
Escalope con Patatas

Escalopines al Cabrales

Pitillos de Secreto Ibérico

Filete con Patatas

PARRILLADA SOLO DE MARISCO

Bugre, Andarica, Cigalas, Gambas y Zamburifias

120¢

PARRILLADA MIXTA
DE PESCADOY MARISCO

PARRILLADA DE CARNE

Pallo, Costillas, Churrasco, Criollo, Chuletinas,
Entrecot, Pimientos y Patatas

PARRILLADA PARA DOS

Pollo, Costillas, Criollo,
Pimientos y Patatas

1l

i




